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MENUKARTE

DAS PERFEKTE FEST IST UNSERE LEIDENSCHAFT.



LECKERES AUS DEM

SUPPENTOPF

il

Schwadbische Festtagssuppe
mit KI6Ren, Mini-Maultaschen und Krauterfladle

Krauterfladlessuppe
Maultaschensuppe
Tomatencremesuppe mit Basilikum
Minestrone ,ltalienische GemUsesuppe”
Gemusecremesuppe mit,Kracherle”
Pfifferling-Cremesuppe

Mostsuppe mit Zimtcrodtons
Kresse-Cremesuppe

Hirnsuppe mit Pfeisele

Kartoffelcremesuppe

pro Person
pro Person
pro Person
pro Person
pro Person
pro Person
pro Person
pro Person
pro Person
pro Person

pro Person

590 €

4,60 €

560 €

560 €

560 €

560 €

560 €

560 €

560¢€

560 €

560 €



KNACKFRISCHE SALATE
AUS DER REGION

il

Aus Folgenden kénnen Sie sich 5 hausgemachte Salate aussuchen: pro Person
Gurkensalat (mit Essig-Ol-Dressig oder Dillrahm-Dressing)

Karottensalat

Tomatensalat

Krautsalat

Kartoffelsalat

Rote-Beete-Salat

Bunter Paprika-Salat

Blaukrautsalat

Nudelsalat nach Schwabischer Hausfrauen Art

Italienischer Rigatoni-Salat mit Kirschtomaten,
Mozzarella Wirfeln und frischem Basilikumrahm-Pesto

Schmetterlingsnudelsalat mit Oliven, Artischocken und wirziger Salami

580 €



FEINKOSTSALATE

jede weitere Auswahl + 1,80 €
Bunter Reissalat mit Mais und Kidneybohnen
Thunfischsalat mit Tomaten und Frihlingszwiebeln
,JInsalata di Mare” von bunt gemischten Meeresfrichten
Feiner Lauchsalat mit Apfel und Ei
Blumenkoh! oder Broccoli Salat mit Schinkenstreifen und Paprika in Rahmdressing
Waldorfsalat
Kdsesalat in klarer Vinaigrette mit Paprika und Zwiebeln
Schwabischer Ochsenmaulsalat

Griechischer Bauernsalat mit Schafskase



VERSCHIEDENE VORSPEISEN

AUS DEM IN- UND AUSLAND

il

jede weitere Auswahl + 3,50 €

Melonenschiffchen mit Schwarzwalder Schinken

Tomate-Mozzarella mit Basilikum-Pesto

Krabbencocktail mit frischer Ananas

Auswahl von geraucherten Fischen an Preiselbeer-Sahnemeerrettich
Vitello Tonnato

Antipasti

Zu allen Vorspeisen reichen wir ofenfrisches Baguette oder Ciabatta.

Reichhaltige Salatauswahl nach Wahl mit Tomate Mozzarella,
Vitello Tonnato, Antipasti, Melonenschiffchen mit Schinken pro Person

Reichhaltige Salatauswahl nach Wahl mit
lauwarm gegrilltem Lachs an Sahnemeerrettich pro Person

16,50 €

14,50 €



DEFTIGE BRATEN
AUS DEM OFEN

il

Alle Gerichte sind inklusive Beilagen — wahlen Sie selbst aus unserer Beilagenkarte.

Krauterkrustenbraten an deftiger Bratensof3e pro Person 14,50 €

Knusprig gegrillter Spanferkelrollbraten
an Kimmel-Bier-Sof3e pro Person 15,50 €

Saftiger Schweinsbraten
an dunkler Bier-SoRe pro Person 13,50 €

Rinderschmorbraten an Bratensol3e pro Person 16,50 €

Gemischter Braten von Rind und Schwein
an Bratensol3e pro Person 16,50 €

Jagerbraten von Rind und Schwein

an PilzrahmrahmsofRle pro Person 16,50 €
Burgunderbraten an Burgunder-Sol3e pro Person 17,50 €
Sauerbraten an Bratensol3e pro Person 17,50 €
Kalbsrahmbraten in feiner RahmsoRle pro Person 20,50 €
Gefullte Kalbsbrust an RahmsoRe pro Person 20,50 €
Putenbrust am Stick an PilzrahmsofSe pro Person 14,50 €

Geflllter Putenrollbraten an Rahmsol3e pro Person 20,50 €



KURZGEBRATENES AUS DER
PFANNE ODER VOM GRILL

il

Alle Gerichte sind inklusive Beilagen — wahlen Sie selbst aus unserer Beilagenkarte.

SchweinerUckensteak natur an Bratensol3e pro Person 14,50 €
Jagerschnitzel an Champignonrahmsol3e pro Person 14,50 €
Cordon bleu an BratensofSe pro Person 16,50 €
Schnitzel paniert pro Person 14,50 €

Tessiner Kaseschnitzel

mit Tomate und Kase Uberbacken pro Person 16,50 €
Kassler vom Schweine-Lachs an BratensofSe pro Person 16,50 €
Sahnegeschnetzeltes in Champignonrahm pro Person 14,50 €
Medaillons vom Schweinefilet an Rahmsolie pro Person 16,50 €

Schweinelende mit Krauterkruste
am Stlck gebraten an RahmsoRe pro Person 18,50 €

Schweinefilet mit Champion-Farce
in Blatterteig an Marsalasol3e pro Person 21,50 €



KURZGEBRATENES AUS DER
PFANNE ODER VOM GRILL

il

Alle Gerichte sind inklusive Beilagen — wahlen Sie selbst aus unserer Beilagenkarte.

Schwabischer Zwiebelrostbraten an Bratensol3e pro Person 25,90 €
Medaillons vom Rinderfilet an Pfefferrahmsoflle pro Person 31,50 €
Saftiges RinderhUftsteak an Pfeffersof3e pro Person 23,50€

Rinderfiletspitzen ,Stroganoff”

mit Paprika und Essiggurkenstreifen pro Person 24,50 €
Wiener Saftgulasch pro Person 18,90 €
Rosa gebratenes Roastbeef am Stick gebraten

an Sauce Béarnaise pro Person 26,50 €
Rinderrouladen ,Hausfrauen Art” pro Person 17,90 €
Kalbsgeschnetzeltes ,Zuricher Art” pro Person 16,50 €
Kalbsrickensteak natur an Rahmsofle pro Person 31,50 €
Saltimbocca

Hauchdunne Kalbsschnitzelchen mit Parmaschinken

und Salbeiblatt an Weilweinsol3e pro Person 26,50 €

Medaillons vom Kalb an Pfifferling-Sol3e pro Person 31,50 €



KURZGEBRATENES AUS DER
PFANNE ODER VOM GRILL

il

Alle Gerichte sind inklusive Beilagen — wahlen Sie selbst aus unserer Beilagenkarte.

Putensteak natur an Rahmsol3e pro Person 14,90 €
Putenschnitzel paniert an Bratensol3e pro Person 14,90 €

Putenschnitzelchen Caprese
mit Tomate, Mozzarella und frischem Basilikum

auf fruchtiger Tomatensol3e pro Person 16,50 €
Putengeschnetzeltes in Pilzrahmsolle pro Person 15,90 €
Putengeschnetzeltes in Curryfrichtesofle pro Person 15,90 €

Hahnchenstreifen ,Provencale”
mit Zucchini und schwarzen Oliven an Tomatensol3e
mit mediterranen Krautern pro Person 18,50 €

Saftig gebratene Hahnchenbrlstchen

.. in Riesling-Rahm pro Person 16,50 €
..in Champignon-Rahm

mit Frihlingszwiebeln und Speckwdurfeln pro Person 16,50 €
.. mit Rauchfleisch umwickelt

an glasierten Weintrauben pro Person 16,50 €

Rosa gebratene ,Barbarie Entenbrust”
an Orangensofle pro Person 21,50 €



KURZGEBRATENES AUS DER
PFANNE ODER VOM GRILL

il

Alle Gerichte sind inklusive Beilagen — wahlen Sie selbst aus unserer Beilagenkarte.

Zarte Lammkeule vom Weide-Lamm
mit kraftiger Sauce Provencale pro Person 24,90 €

Rosé gebratenes LammrUckenfilet
mit Thymian-Schalotten-Rotweinsol3e pro Person 2850 €

Rehbraten mit Preiselbeeren Birne
an Hagebutten-RahmsoRe pro Person 20,50 €

Rehmedaillon mit Pffferlingen
an Rahmsolie pro Person 34,50 €

Wildragout vom Reh und Wildschwein
in feiner Phfferling-Wacholdersol3e

mit Preiselbeeren pro Person 19,50 €

Wildschweinbraten an Bratensol3e pro Person 18,90 €



KOSTLICHES
VOM FISCH

il

Zanderfilet in Mandelbutter gebraten

Gratenfreies Pangasiusfilet ,Provencale”
an Tomatensole

Riesengarnelen
.. in koéstlicher Tomaten-Knoblauch-Sol3e
.. in einer Krauter-Balsamico-Marinade gebraten

Tranchen vom Norweger Lachs
.. auf knackigem Wurzelgemise und mit Dill-WeilSweinsol3e

pro Person

pro Person

pro Person

pro Person

19,50 €

16,50 €

2350 €

20,50 €



VEGETARISCH

il

Gerne auch fiir alle als Beilage.

Schupfnudeln mit buntem Marktgemduse an feiner SchnittlauchsolSe
Kasespatzle mit leckerer Zwiebelschmelze

Bunte mediterrane Gemuse-Nudel-Pfanne pikant abgeschmeckt
Gnocchi

..in Rahmtomaten und frischem Basilikum

.. in Blattspinat und Gorgonzolarahm

GemuUse-Lasagne

Crépes mit pikanter vegetarischer Fullung



BEILAGEN
VARIANTEN

il

Spdtzle hausgemacht

Serviettenknodel

Butterreis, GemuUsereis

In Salzbutter geschwenkte Tagliatelle (breite Bandnudeln)
Mini-Butterkartoffelchen

.. mit frischer Petersilie bestreut

..in Rosmarin und Olivendl geschwenkt

Kartoffelgratin

Pommes, Kroketten, Dauphin-Kartoffeln ...
(Wenn maoglich vor Ort frittiert)

GemuUseauswahl nach Wahl
mit Karotten, Blumenkohl, Broccoli und Erbsen

nach Saison mit Rosenkohl oder Zucchini

ltalienische GemUsepfanne
knackig buntes Gemuse in Olivendl geschwenkt und mit Krautern fein abgeschmeckt

Ratatouille GemUse

Zu allen Gerichten konnen Sie auch andere SoRen wahlen.

Bitte wahlen Sie maximal 3 Beilagen lhrer Wahl.
Ab 30 Gasten konnen Sie gerne 4 Beilagen wahlen.
Ab 100 Gasten kdnnen Sie gerne 5 Beilagen wahlen.



FEINE DESSERTS

il

(im Dessertgldschen aus eigener Herstellung) ab 10 Personen

Mousse au chocolat hell oder dunkel
Nugat-Mousse

WeilSe Baileys-Mousse
Cappuccino-Mousse
Maracuja-Pfirsich-Joghurtcreme
Pannacotta-Creme mit Himbeer-Mark
Joghurtcreme auf Waldfrucht
Buttermilchcreme auf Erdbeer-Carpaccio
Zitronencreme

Tiramisu

Frischer Obstsalat

Weitere DessertbUffet-Variationen gerne auf Anfrage.

je pro Person

6,50 €



WARME DESSERTS

Warmer Apfelstrudel mit Vanillesol3e pro Person 8,90 €
Schwabischer Ofenschlupfer mit Vanillesol3e pro Person 8,90 €
Apfelkichle mit Zimt, Zucker und Vanillesol3e pro Person 8,90 €

Gerne bereiten wir Ihre Gerichte laktose- und glutenfrei zu.



FINGERFOOD

Canapés pikant belegt
mit Schinken, Rducherlachs, Kase etc.

Bruschetta

Raucherlachs-Lollis

Mini-Tramazzini mit Frischkase
Garnelentirmchen mit Frischkase und Garnelen
Shrimpscocktail im Glaschen angerichtet
Zucchinirélichen mit Chilihahnchen

Cocktailtomaten mit Mozzarella

Preise auf Anfrage



ZU SPATER STUNDE
UND MITTERNACHT

il

Dazu reichen wir ofenfrisches Baguette, Ciabatta oder Brotauswahl

Gulaschsuppe
Chili con Carne
Currywurst

K&sebrett mit Weintrauben

Wurst-, Kdseauswahl und Wurstsalat
EssiggemuUse, Butter

Wurstsalat
Schwabischer Wurstsalat

Schweizer Wurstsalat

pro Person
pro Person
pro Person

pro Person

pro Person
pro Person
pro Person

pro Person

7,90 €

9,50 €

10,50 €

11,50 €

14,50 €

12,50 €

12,50 €

13,50 €



BUFFET
VORSCHLAGE

il

Reichhaltiges Salatbuffet

Burgunderbraten an Burgundersolle,
Putensteak,Natur” an Champignon-Rahmsol3e,
dazu reichhaltige Gemuseauswahl,
Spétzle, Pommes (vor Ort frittiert),
Serviettenknodel

Apfelklichle mit Vanillesol3e

pro Person
28,50 €

inkl. 1 Servicekraft fur das Buffet vor Ort



BUFFET
VORSCHLAGE

il

Minestrone oder
Tomatencremesuppe mit Basilikum

Tomate Mozzarella,
Melone mit Parmaschinken,
Vitello Tonnato,
diverse Antipasti und Salatauswahl

» Piccata milanese «
in Parmesanhulle gebacken
wahlweise von der Pute oder Schwein

» Saltimbocca alla Romana «
Kalbsschnitzel mit Salbei und Parmaschinken
dazu Spaghetti, Risotto und Gemuseauswahl

Mokkacreme, Tiramisu, Limonen-Creme

Fruchtsalat und Eisauswahl

pro Person
3950 €



BUFFET
VORSCHLAGE

il

Schwabische Festtagssuppe
mit KI6Rchen, Maultaschen und Krauterfladle

Verschiedene Salate aus der Region

Lendchen vom Rind und Schwein in Pfifferling-Sol3e
dazu reichhaltige Gemuseauswahl,
hausgemachte Spatzle und Kartoffelgratin

3 verschiedene Mousses im Glaschen

pro Person
3850 €



BUFFET
VORSCHLAGE

il

Hochzeitssuppe (serviert)

Kartoffel-, Karotten-, Kraut-, Bohnen-, Gurkensalat,
Italienischer Nudelsalat, Tomate-Mozzarella,
Antipasti, Melone-Schinken-Platte,
Blattsalat an Joghurt und Krauterdressing, Baguette

kleine Partyschnitzel vom Schwein,
Schweinelende mit Krauterkruste,
kleiner Rostbraten, Lachssteak auf Wurzelgemse,
BratensoRe/ PfefferrahmsoRe, Spatzle,
Rosmarinkartoffeln, Pommes, Kartoffelgratin,
Crépes geflllt mit Schafskdse und Blattspinat,
Gemduseauswahl, gebratene Champignons

Currywurstgulasch mit Baguette

pro Person
45,50 €

inkl. 2 Servicekraft fur das Buffet vor Ort



BUFFET
VORSCHLAGE

il

Salatauswahl:
Kartoffel-, Nudel-, Kraut-, Karotten-, Gurkensalat,
Griechischer Hirten-Salat, vers. Blattsalate,
Antipasti, zweierlei Dressing

Warmes vom Grill:
Schweinerlckensteak in pikanter Marinade,
Argentinisches Rindersteak in Krauterbutter,

Hahnchenbrustfilet in Currymarinade, vers. Wirstchen,
Grill-Kase, Grillchampignons, Lachssteak, Riesengarnelen,
Grill-GemUsepfanne, Maiskolben, Rosmarinkartoffeln,
vers. Dips und Grillso8en sowie hausgemachtes Tzatziki,
Ajvar, Brotchenauswahl

pro Person
3850 €

inkl. Grillservice vor Ort sowie Grill Auf- und Abbau



PARTY® SERVICE

Oflinger

FRISCHE UND INDIVIDUALITAT SIND UNS SEHR WICHTIG.

Da wir unsere Produkte speziell fiir Sie und lhr Fest zubereiten, bitten wir Sie uns
Ihre Menliauswahl spatestens 14 Tage und die genaue Personenzahl spatestens
3 Tage im Voraus mitzuteilen. Vielen Dank.

Geschirr und Glaser auf Anfrage.

KONTAKT

)

RINGSTRASSE 59 . 73312 AUFHAUSEN
TELEFON 07334-923509
MOBIL 0173 — 7478902
info@partyservice-esslinger.de
WWww.partyservice-esslinger.de

JEDER MENSCH BRAUCHT EINE PAUSE, UM KREATIV ZU SEIN:
UNSERE RUHETAGE SIND MONTAG UND DIENSTAG.




